
Министерство образования и науки Российской Федерации

УЧЕБНЫЙ ПЛАН
программы подготовки квалифицированых рабочих, служащих

Краевое гссудартсвенное бюджетное профессиональное образовательное учреждение "Николаевский-на-Амуре 
____________________________________промышленно-гуманитарный техникум"____________________________________

наименование образовательного учреждения (организации)

43.01.09
код

по профессии среднего профессионального образования

Повар, кондитер
наименование профессии

основное общее образование
Уровень образования, необходимый д л я  приема на обучение

квалификация: Повар, кондитер.

форма обучения Очная Срок получения образования по ОП Зг 10м год начала подготовки по УП 2023

профиль получаемого профессионального образования

Приказ об утверждении ФГОС от 09.12.2016

естественнонаучный
при реализации программы среднего общего образования

№ 1569

Виды  деятельности

Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного 
ассортимента;

Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента;



Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента
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Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных модулей, МДК,

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч. Распределение по курсам и семестрам
Курс 3
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Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам) 36 33 36 35.02 36 35.84 36 35.21 36 35.41 36 36.13
| ОД (ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ I 6 I 6 I 13 I I 1 41 1 1 12332 1 92 | 12 | 2204 1118011024 1 24 | 62 318 4 | 272 140 | 132 | | 2 492 ____ 466 260 | 206 | | 20 406 ____ 398 218 | 180 | 398 6 1 2 384 198 | 186 | 4 | 300 4 | 4 284 150 | 134 1 8 | 292 — г г 280 1<8I ‘ 3 ; I S I 1

УП Учебные предметы 2 6 10 26 1442 18 4 1412 720 692 8 218 4 214 112 102 400 в 394 226 168 350 6 344 188 156 262 2 2 254 118 136 4 38 38 10 28 158 2 152 66 86 4
УП.01 Русский язык 4 1-3 114 4 2 104 56 48 4 16 16 10 6 24 2 22 6 16 26 2 24 10 14 48 2 42 30 12 4
УП.02 Литература 4 1-3 146 6 140 100 40 24 24 18 6 36 2 34 74 10 32 7 30 7? 8 54 7 52 36 16
УП.03 История 3 136 4 132 106 26 24 4 20 16 4 48 48 42 6 64 64 48 16
УП.04 Обществознание 4 1-3 110 110 66 44 36 36 24 12 28 28 20 8 22 22 8 14 24 24 14 10
УП.05 Г еография 3 12 72 2 70 48 22 36 36 24 12 36 2 34 74 10
УП.06 Математика 6 1-5 288 2 282 128 154 4 24 24 6 18 48 48 18 30 32 32 12 20 26 26 16 10 26 26 10 16 132 2 126 66 60 4
УП.08 Физическая культура 1-6 7 116 116 116 16 16 16 16 16 16 16 16 16 14 14 14 12 12 12 26 26 26
УП.09 Основы безопасности жизнедеятельности 2 1 72 72 50 22 24 24 20 4 48 48 30 18
УП.10 Физика 4 1-3 116 2 114 72 42 26 26 14 12 38 2 36 24 12 20 20 12 8 32 32 22 10
УП.11 Родной язык 2 1 66 66 48 18 36 36 24 12 30 30 24 6
УП.12 Родная литература 3 12 62 62 46 16 32 32 24 8 30 30 22 8
УП.13 Иностранный язык 4 1-3 144 144 144 16 16 16 40 40 40 24 24 24 64 64 64
пп Профильные предметы 2 1 12 556 8 4 536 302 234 8 38 38 20 18 58 58 30 78 56 . 54 30 24 116 4 112 68 44 128 2 126 62 64 134 2 128 82 46 4

ПП.01 Информатика 5 1-4 106 106 34 72 22 22 8 14 24 24 8 16 22 22 4 18 20 20 8 12 18 18 6 12
ПП.02 Химия 6 1-5 270 6 2 258 188 70 4 16 16 12 4 34 34 22 12 34 2 32 26 6 62 2 60 40 20 60 2 58 40 18 64 2 58 48 10 4
пп.оз биология 7 4-6 180 2 2 172 80 92 4 34 2 32 20 12 50 50 16 34 70 70 34 36
ДУЛ Дополнительные учебные предметы 2 2 3 1 334 66 4 256 158 98 8 62 62 20 8 12 34 14 4 10 20 20 2 18 12 6 134 2 4 120 78 42 8

ДУП.01 Основы проектной деятельности 2 1 34 34 12 22 20 20 8 12 14 14 4 10
ДУП.02 Основы естественных наук в пищевой 

промышленности (биология) 5 < 76 2 2 68 46 22 4 20 2 18 12 6 56 2 50 34 16 4

ДУП.ОЗ Национальная кухня Азиатско-Тихоокеанского 5 78 2 2 70 « 26 < 78 2 2 70 и 26 4
ДУП.04 Основы молекулярной кухни 8 7 84 84 56 28

* Индивидуальный проект (не является учебным 
предметом) 2 62 62 62 42 4 20 20

......1 ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА J | 1 27 | | ( 6 | 13500 | 6 | 34 ] I486 | 830 | 656 | 66 | | 294 | | 6 | 212 | 156 | 56 | 4 | | 372 ( | 4 ! 106 | 64 | 4? ( 10 | | 206 | | 2 | 56 | 22 | 34 | 4 | | 466 | | 2 | 62 | 24 | 38 | 6 | | 312 | 2 | 4 | 194 | 128 | 66 | 4 | | 572 | 2 | 4 | 268 | 148 | 120 | 10 |
ОЛЦ |общепрофессиоиальиый цикл 8 7 S 824 16 | 776 378 398 | 32 118 2 112 88 » 1  ’ 54 2 48 34 14 4 134 2 128 78 50 4 128 2 122 48 74 4

ОП.01 Основы микробиологии, физиологи питания, 
санитарии и гигиены 2 ■ 76 2 70 50 20 < 46 46 34 12 30 2 24 16 8 1

ОП.02 Основы товароведения продовольственных

6

60 2 54 42 12 4 60 2 54 42 12 -

ОП.ОЗ Техническое оснащение и организация рабочего 5 90 2 84 54 30 4 46 46 34 12 44 2 38 20 18 «

ОП.04 Экономические и правовые основы 
производственной деятельности 7 36 36 24 12

ОП.05 Основы калькуляции и учета 7 6 62 2 56 24 32 4 34 34 14 20
ОП.06 Охрана труда 2 1 36 36 30 6 12 12 12 24 24 18 6
ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 6 62 62 58
ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 6 50 50 14 36 50 50 14 36
ОП.09 Организация обслуживания 5 52 2 46 20 26 4 52 2 46 20 26 4
ОП.10 Физическая культура 8 40 40 40
ОП.11

ОП.12

Основы финансовой грамотности и 
предпринимательства 8

8

7 76 2 70

36

34

12

36

24

<
Основы аффективного трудоустройства / 
Адаптивные технологии трудоустройства 36

ОП.13 Экологические основы природопользования / 44 2 38 24 14 4

ОП.14
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности / Адаптивные 8 68 2 62 22 40 <технологии

ОП.15 J  Ос новы бережливого производства 5 36 36 24 12 36 36 24 12

ПЦ 1 Профессиональный цикл | 6 j | 20 | ( | 1 [ 2676 1 6 J 18 | 710 | 452 | 258 | 34 | | 176 | | 4 | 100 | 68 | 32 | | | 318 | | 2 | 58 | 30 | 28 I 6 | | 206 | 2 | Я  | 22 | И  | 4 | | <» ! | 2 | 62 | 24 | 38 | 6 | 178 | 2 | 2 | 66 | 50 | 16 | j | 444 | 2 | 2 | 146 | 100 | 46 | 6 |

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

1 4 290 * 100 68 32 6 176 100 68 32 114 6

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов • 32 2 30 18 12 32 2 30 18 12

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов ■ 72 2 70 50 20 72 2 70 50 20

УП.01.01 Учебная практика 2 РП □ час 108 108 нед 3 час 72 нед 2 час 36 нед : час нед час нед час нед час нед
ПП.01.01 Производственная практика 2 РП □ час 72 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час час час час нед
ПМ.01.ЭК Экзамен по модулю 2 6 Г Т Т ~ Г 6 6 1 — н — н — н

Эсего часов по МДК 104 100

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
и  кусок разнообразного ассортимента

2 4 876 6 176 76 100 10 204 2 58 30 28 206 2 56 22 34 4 466 2 62 24 38 6

МДК.02.01
Эрганизация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
гулииариых изделий, закусок

2 34 2 32 16 16 34 2 32 16 16

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
(улинариых изделий, закусок

3 ' 152 4 144 60 84 26 26 14 12 62 2 56 22 34 • 64 2 62 24 38

УП .02.01 чебная практика 4 РП час 432 432 нед 12 час час 144 4 чаг 144 4 час 144 чаг неЛ час
ПП.02.01 роизводственная практика 4 РП час 252 252 нед 7 час нед час час час 252 7 час нед час нед
ПМ.02.ЭК кзамем по модулю 4 6 г т п — т 1 6 6 1 1I- —н

Зсего часов по МДК 186 176

учебный план "ПК-17-Н - 2023 ГОД.опГ', Код профессии 43.01.09, год начала подготовки 2023
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Объем ОПКурс 4
Семестр 7 Семестр 8
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СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

№ Вид контроля
Наименование 

комплексного вида 
контроля

Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

1 Диф. зач Комплексный диф. зачет 8 [8] УП.05.01 Учебная практика ▼ 13
а

[8] ПП.05.01 Производственная практика т ш

учебный план "ПК-17-Н - 2023 год.опГ, Код профессии 43.01.09, год начала подготовки 2023


